
 

16. Internationale Käse-/Buttermeisterschaft  

 

Informationen 
 

Mit Ihrer Anmeldung unter https://verein.molkereischule-kempten.de/internationale-

kaese-und-buttermeisterschaft/produktpruefungen/ 

akzeptieren Sie die auf der Homepage angegebenen Bestimmungen.  

Es sind max. drei identische Proben pro Firma zugelassen.  

Bei Frischkäse wird nur Plainware zugelassen. 

 

Achtung: Die Buttermeisterschaft wird nur bei ausreichender Anmeldung durchgeführt.  

 

Anmeldung / Einsendung  

 

Anmeldung bis spätestens Dienstag, 15. September 2026, per Mail, Post oder über die 

Homepage: https://verein.molkereischule-kempten.de/internationale-kaese-und-

buttermeisterschaft/kaesemeisterschaft/ 

Die eindeutig gekennzeichneten Proben bitte bis 01. Oktober (Frischkäse und Butter) 

bzw. 8. Oktober bei Reifkäse einsenden. Neutrale Verpackungen sind zu bevorzugen. 

Genaue Angaben folgen mit den Abrufunterlagen die in KW 38 versendet werden. 

 

Jury  
 

Die Jury wird voraussichtlich in KW 37 eingeladen.  

Bitte haben Sie Verständnis, dass die Anzahl der Probenanmeldung 

abgewartet werden muss.   

Jurymitglieder müssen Mitglied im Verein Allgäuer Molkereischüler sein und bereits bei 

uns oder der DLG geprüft haben.  

Sollten Sie als neuer Prüfer Interesse haben, können Sie als Gastprüfer teilnehmen. 

 

Programm 

 
Um 08:30 öffnen wir die Türen für die geladene Jury. Die Prüfung beginnt um 9:00 

Uhr mit der Einführung von Hr. Dr. Langer und Matthias Abrell. Wie immer gibt es 

nach der abgeschlossenen Prüfung noch einen Imbiss ab 12:30 Uhr in unserer 

Kantine. Die Ergebnisse der Medaillenprüfung werden dort bereits bekannt gegeben. 
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